
DOLCE

※価格はすべて税込です。
※当店ではアレルギー対応は致しておりませんのでご了承ください。

本日のスープ

SIDEメニューの価格はランチ料理のオーダーをいただいた方の価格となっております。

・豚ロースのグリル マスタードソース

Longe de porc grillée sauce 
moutarde

1.500yen

おすすめ HOT TEA 各
200yen

茶葉の香りを事前にお試しいただけます。
お気軽にお声かけくださいませ。

1.オーガニック アフリカンネクター 4.オーガニック デトック
ス
2.カモミールシトラス 5.オーガニック チョ
コレートミント
3.チェリーレモングリーンティー  6.アルグレイ デカフェ

「鮮魚」は使わない
で！

・本日の魚介類のレッドスープカレー
Today's seafood red soup curry

全品サラダ付き

1.500yen

・和牛サーロインのグリル200G
Wagyu beef steak 200g

1.500yen

3.500yen

1.000yen

1.500yen

3食限
定

・サバ干し焼きと刺身ご膳 ご飯・味噌汁・漬物付

SEA BREAM DRIED AND SASAHIMI

・和牛のボロネーズ
Bolognese of Wagyu Beef

・タラバガニとウニのトマトクリームソースパスタ
※ブレッド付

king crab and sea urchin tomato cream sauce pasta

ライスorブレッド付

ライスorブレッド付

数量限
定

・エスニックチキンと夏野菜カレー
ETHNIC  chicken and VEGETABLE CURRY

ご予約のみ

期間
限定
価格

ブレッド付

1,350円

ブレッド付

☆北海道産たっぷりいくら丼 味噌汁・香の物付き

 Salmon roe Rice Bowl

・三崎漁港直送アジフライカレー
HORSE MACKEREL FRY CURRY

5食
限
定

・まぐろといくら丼 味噌汁・香の物付き

Fresh Tuna and Salmon roe Rice Bowl

数量限定

・サーモンのポワレ オリーブとケッパーのソース

Salmon Poiret Olive and caper sauce

・ランチAコース      

2,500yen⇒2,000yen
（前菜・サラダ・パスタ・デザート・コーヒー又は紅茶）

・ランチBコース        3,500yen⇒3,000yen
（前菜・サラダ・パスタ・肉料理・デザート・コーヒー又は紅茶）

グラスワイン(赤・白)
Glass Wine (Red・
white）
スパークリングワイン
Glass of wine sparkling wine

生ビール
Draft Beer

スルジーヴァ 713yen
Naturale Water
フェッラレッレ 713yen
Sparkling Water

フェアトレードオーガニックティー 各200yen
（セイロン・オレンジ・ピーチ）
FAIRTRADE Organic tea (Ceylon・Orange・Peach)

LUNCH MENU

・スパイシーチキンと野菜のグリーンカレー
SPICY CHICKEN AND VEGETABLE GREEN CURRY

スパイスに漬けたマリネチキンとココナッツ香るカレー

・三崎漁港直送アジと鯖のフライ定食
HORSE MACKEREL FRY

100円
(単品400円)

写真はイメージです

・三崎漁港直送マグロとシラス丼
tuna and shirasu rice bowl   

1.500yen

エスニックチキンカレー

1,400円

・本日の海鮮丼
Today’s bowl of rice topped with sashimi

300yen

・小海老のトマトクリームパスタ
SMALL SHRIMP TOMATO CREAM PASTA

海老のダシが香るトマトクリームソース

1,200円

MEAT SAUSE SPAGHETTI
 

Weekly Lunch 

・本日のデザートセット（お食事注文の方）
単品デザートセット

Today’s Dessert Set
・アイスクリーム
（バニラ・抹茶・本日のシャーベット）

Today’s Sorbet
・ティラミス

Tiramisu

500YEN
980YEN

300YEN
500YEN

(単品
400yen)

・カジキのグリル マスタードクリームソース
  大葉ジェノベーゼ添え

GRILLED MARLIN MUSTARD CREAM SAUCE
                                 AND PERILLA GENOVESE

1,500円

COURSE
※前日までに要予約 個室希望はスタッフまで      

・うな重

・ドリンクセット
（コーヒー・紅茶・オレンジ・グレープフルーツ
コーラ・ウーロン茶・ジンジャーエール
カフェラテ・エスプレッソ）

(単品400円)

(単品

400円)

サラダ付 ドレッシングが3種類からお選びいただけます。
(和風しょうが・フレンチ・味噌)

期間限定特別価格 当日OK
ご予約の方のみ1日1組様限定で個料サービス！

詳しくはスタッフまで      

・ミネストローネ
SOUP SET

1,250円

・本日のパスタ
TODAY’S PASTA

1,400円

・スパイシーチキンの欧風カレー
SPICY CHICKEN EUROPEAN CURRY

 マリネチキンと自慢の欧風カレーをご一緒に

・シェフおすすめランチ
TODAY’S CHEF LUNCH

シェフおすすめランチ/ライス 又は パン

1,450円

・ビーフカレー
BEEF EUROPEAN CURRY

  牛肉と玉ねぎをとろっとろになるまで煮込んだ自慢の欧風カレー

1,600円・豚カツレツの欧風カレー
PORK  CUTLET EUROPEAN CURRY

 豚肉と自慢の欧風カレーをご一緒に

1,500円

パン追加1個：100円 パスタ大盛り：300円 ライス大盛：100円



DOLCE

※価格はすべて税込です。
※当店ではアレルギー対応は致しておりませんのでご了承ください。

本日のスープ

SIDEメニューの価格はランチ料理のオーダーをいただいた方の価格となっております。

・豚ロースのグリル マスタードソース

Longe de porc grillée sauce 
moutarde

1.500yen

おすすめ HOT TEA 各
200yen

茶葉の香りを事前にお試しいただけます。
お気軽にお声かけくださいませ。

1.オーガニック アフリカンネクター 4.オーガニック デトック
ス
2.カモミールシトラス 5.オーガニック チョ
コレートミント
3.チェリーレモングリーンティー  6.アルグレイ デカフェ

「鮮魚」は使わない
で！

・本日の魚介類のレッドスープカレー
Today's seafood red soup curry

全品サラダ付き

1.500yen

・国産牛ミスジのグリル250ｇ
Grilled Japanese beef MISUJI 250g

 やわらかく口の中でとろけるあっさりとした肉質/ライス 又は パン

3,500円

・和牛サーロインのグリル200G
Wagyu beef steak 200g

1.500yen

3.500yen

1.000yen

1.500yen

3食限
定

・サバ干し焼きと刺身ご膳 ご飯・味噌汁・漬物付

SEA BREAM DRIED AND SASAHIMI

・和牛のボロネーズ
Bolognese of Wagyu Beef

・タラバガニとウニのトマトクリームソースパスタ
※ブレッド付

king crab and sea urchin tomato cream sauce pasta

ライスorブレッド付

ライスorブレッド付

数量限
定

・エスニックチキンと夏野菜カレー
ETHNIC  chicken and VEGETABLE CURRY

ご予約のみ

期間
限定
価格

ブレッド付

ブレッド付

☆北海道産たっぷりいくら丼 味噌汁・香の物付き

 Salmon roe Rice Bowl

・三崎漁港直送アジフライカレー
HORSE MACKEREL FRY CURRY

5食
限
定

・まぐろといくら丼 味噌汁・香の物付き

Fresh Tuna and Salmon roe Rice Bowl

数量限定

・サーモンのポワレ オリーブとケッパーのソース

Salmon Poiret Olive and caper sauce

・ランチAコース      

2,500yen⇒2,000yen
（前菜・サラダ・パスタ・デザート・コーヒー又は紅茶）

・ランチBコース        3,500yen⇒3,000yen
（前菜・サラダ・パスタ・肉料理・デザート・コーヒー又は紅茶）

グラスワイン(赤・白)
Glass Wine (Red・
white）
スパークリングワイン
Glass of wine sparkling wine

生ビール
Draft Beer

スルジーヴァ 713yen
Naturale Water
フェッラレッレ 713yen
Sparkling Water

フェアトレードオーガニックティー 各200yen
（セイロン・オレンジ・ピーチ）
FAIRTRADE Organic tea (Ceylon・Orange・Peach)

・三崎漁港直送アジと鯖のフライ定食
HORSE MACKEREL FRY

写真はイメージです

・三崎漁港直送マグロとシラス丼
tuna and shirasu rice bowl   

1.500yen

エスニックチキンカレー

・牛ハラミグリルとネギ玉丼
Grilled beef skirt steak and green onion and egg rice bowl

  韓国風のピリ辛ソースおよび肉みそと併せて、ぜひご賞味ください

1,400円

・本日の海鮮丼
Today’s bowl of rice topped with sashimi

300yen

1,200円

MEAT SAUSE SPAGHETTI
 

Weekly Lunch 

・本日のデザートセット（お食事注文の方）
単品デザートセット

Today’s Dessert Set
・アイスクリーム
（バニラ・抹茶・本日のシャーベット）

Today’s Sorbet
・ティラミス

Tiramisu

500YEN
980YEN

300YEN
500YEN

(単品
400yen)

・カジキのグリル マスタードクリームソース
  大葉ジェノベーゼ添え

GRILLED MARLIN MUSTARD CREAM SAUCE
                                 AND PERILLA GENOVESE

COURSE
※前日までに要予約 個室希望はスタッフまで      

・うな重

・ドリンクセット
（コーヒー・紅茶・オレンジ・グレープフルーツ
コーラ・ウーロン茶・ジンジャーエール
カフェラテ・エスプレッソ）

ドリンクセット
DRINK SET 

300円 (単品600円)

(単品400円)

(単品

400円)

デザートセット
DESSERT SET 

500円(単品980円)

期間限定特別価格 当日OK
ご予約の方のみ1日1組様限定で個料サービス！

詳しくはスタッフまで      

コーヒー・紅茶・エスプレッソ・カフェラテ
ウーロン茶・オレンジ・グレープフルーツ

コーラ・ジンジャーエール

デザート2種＋ドリンク

Recommended

・国産牛リブロース 300ｇ
Grilled Japanese beef rib roast 300g

 ジューシーでうま味をしっかり楽しめるステーキです/ライス 又は パン

5食限定

数量限定

4,000円

2,500円

※写真はイメージです。
※価格はすべて税込表示です。
※仕入れ状況により内容変更する場合がございます。
※当店ではアレルギー対応は致しておりません。予めご了承ください。

パン追加1個：100円 ライス大盛り：100円

Café&Dining HARUHOROでは、ランチタイムにフェアトレードの「セイロンウバティー」を提供して
おります。「セイロンウバティー」は、世界三大銘茶の1つに数えられ、スリランカのウバ地方で収
穫されており、「ウバフレーバー」と呼ばれるフルーティーな香りが特徴で、すっきりとした口当た
りがお客様からご好評いただいております。



・牛ミスジのグリル 和風ソース  250G 3食限定  
BEEF GRILL  JAPANESE STYLE SAUCE 

・うな重

・単品デザートセット 980円
（デザート＋ドリンク）

・アイス 300円
（バニラ・抹茶・本日のシャーベット）

・HARUHORO自家製ティラミス 500円

COURSE  

DOLCE

数量限定      

・生ビール サッポロ黒ラベル 500円

・フェアトレード グラスワイン(赤・白)  500円

・グラス スパークリングワイン 500円

・アサヒ スーパードライ 小瓶 350円

・エビス プレミアムブラック 小瓶 350円

ALCOHL

ランチBコース又は、Cコースをご予約いただくと
１日１組様限定で個室料サービス！

完全予約制 2名～12名様 通常 個室料3,000円（税込）

ランチAコース
LUNCH A COURSE

Antipasto

前菜3種盛合せ

Soup

本日のプチスープ

Insalata

季節野菜のサラダ

Pasta

本日のパスタ

Dolce

本日のドルチェ
コーヒー 又は 紅茶

2,500円

ランチBコース
LUNCH B COURSE

Antipasto

前菜5種盛合せ

Soup

本日のプチスープ

Insalata

季節野菜のサラダ

Pasta

選べるハーフパスタ

Carne

本日の肉料理
パン

Dolce

本日のドルチェ
コーヒー 又は 紅茶

3,500円

ランチCコース
LUNCH C COURSE

Antipasto

前菜9種盛合せ
アンティパストカルド

Soup

本日のプチスープ

Insalata

季節野菜のサラダ

Pasta

選べるハーフパスタ

Carne

本日の肉料理
パン

Dolce

本日のドルチェ
コーヒー 又は 紅茶

5,500円

※ランチCコースは完全予約制となります。  



・牛ミスジのグリル 和風ソース  250G 3食限定  
BEEF GRILL  JAPANESE STYLE SAUCE 

・うな重

・単品デザートセット 980円
DESSERT SET

（デザート2種＋ドリンク）

・アイス 300円
TODAY’S SORBET

（バニラ・抹茶・本日のシャーベット）

・HARUHORO自家製ティラミス 500円
TIRAMISU

COURSE  
・ランチAコース     2,500円⇒2,000円

LUNCH A COURSE

（前菜・サラダ・パスタ・デザート・コーヒー）

・ランチBコース        3,500円⇒3,000円
LUNCH B COURSE

（前菜・サラダ・パスタ・国産牛グリル
デザート・コーヒー）

DOLCE

※個室利用はお部屋代としてお一人様500円～最大3,000円頂戴致します。
※写真はイメージです。価格はすべて税込です。
※当店ではアレルギー対応は致しておりませんのでご了承ください。
※ワンハーモニー会員様は5％オフ、ご宿泊者様は10％オフとさせていただ
きます。

数量限定      

・ドリンクセット
（コーヒー・紅茶・オレンジ・グレープフルーツ
コーラ・ウーロン茶・ジンジャーエール
カフェラテ・エスプレッソ）

・生ビール サッポロ黒ラベル 800円
DRAFT BEER SAPPORO BLACK LABELE

・グラスワイン(赤・白)  800円
GLASS OF WINE RED/WHITE

・グラス スパークリングワイン 800円
GLASS OF SPARKLING WINE

・アサヒ スーパードライ 小瓶 750円
ASAHI SUPER DRY SMALL BOTTLE

・エビス プレミアムブラック 小瓶 750円
EBISU PREMIUM BLACK SMALL BOTTLE

・サッポロプレミアムオールフリー 650円
SAPPORO PREMIUM ALCOHL FREE

ALCOHOL

期間限定特別価格 当日OK

1日1組様限定 COURSEご予約で
個室料サービス！
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